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QUINTA doROL

Pinot Noir Reserva
Vinho Tinto

TIPO
Vinho Tinto

REGIAO
Estremadura
SUB-REGIAO
Lourinha
CLASSIFICACAO
Vinho Regional Lisboa

COLHEITA
2009

CLIMA
Atlantico

SOLO
Franco-Argiloso e Aluviossolos
Modernos
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VINIFICAGCAO

Fermentagao a temperatura
controlada de 25 °C, estagio em
cascos de carvalho francés, de grao
fino e extra-fino, de tosta média,
novo e usado, durante 18 meses e
estagio prolongado em garrafa

ANALISE
Alcool 14,5%; pH 3,73; Acidez Total

5,2 g/l Ac. Tartarico
e COR
OUI NTA Cranada
p i = AROMA
dO J Frutado, floral, especiado e
harmonioso vegetal
3] PALADAR
i Encorpado, aveludado e de final
& RESERVA 2009 longo e persistente
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CONSUMO
A temperatura de 16° - 18° C
GASTRONOMIA

Recomendado para peixes gordos e
carnes frias
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